Ein herzliches Graf3 Gott, liebelschwanen-g&ste!

Wir sind stolz darauf, unsere Verbundenheit mit der einzigartigen Kulturlandschaft der
Schwibischen Alb zu zeigen. Unsere Kiiche vereint Tradition und Kreativitat mit hochwertigen
Zutaten von Bauern, Winzern und Schifern aus der Region. Transparenz, kurze Transportwege und
nachhaltige Landwirtschaft sind fiir uns selbstverstéandlich.

Als Mitglied von Schmeck den Siiden Baden-Wiirttemberg setzen wir auf regionale Qualitit: Die
mit PR  gekennzeichneten Gerichte bestehen zu mindestens 90 % aus Zutaten aus
Baden-Wiurttemberg.

Auszug unserer regionalen Partner:
Bickerei BeckaBeck & Weltmeister-Béacker Schmid
Gefliigelhof Zeeb (Freilandhaltung)
Bioland & Demeter Dorfkiserei Geifertshofen
& Schifer Stotz (Lamm), heimische Jiger (Wild), Bauer Wérz (Kartoffeln)

“  Meidelstetter Linsen, Romersteiner Muihle (Getreide)
%~ Gemise Staiger, BIO-zertifiziertes Unternehmen

Unser Fleisch — Qualitit aus naturnaher Aufzucht

Unser Fleisch stammt von Tieren, die in einer Umgebung mit sauberem Wasser, gesunden Béden
und frischer Luft aufwachsen. Sie erhalten hochwertiges, unbehandeltes Futter und werden unter
strengen Vorgaben gehalten. Die landwirtschaftlichen Betriebe sind klein strukturiert, mit
grofiziigigem Platzangebot fiir die Tiere und einer artgerechten Haltung.

70 % mehr Platz im Stall als tblich
Naturliches Futter aus unbelasteten Quellen
Transparente Wertschépfungskette — von der Geburt bis zur Schlachtung

Erleben Sie auf unserer Speisekarte tiberwiegend die kulinarische Vielfalt der Schwabischen Alb und
ausgewdhlter benachbarter Regionen, stets im Einklang mit den Jahreszeiten. Erginzt durch eine
erlesene Weinauswahl unserer Spitzenwinzer.

Wir laden Sie herzlich dazu ein — geniefien Sie mit uns!

lhre Gastgeber

Familie Wetzel und alle Schwanen-Mitarbeiter



ZUr Einstimmung

Kessler Rosé brut 0,1l 7,9
Kessler Sekt | Wirttemberg

Feinperlig mit Aromen von Erdbeeren und Himbeeren.

Frisch, elegant und harmonisch mit feiner Frucht.

Weinmanufaktur J6rg Geiger, Schlat bei Géppingen
Aecht Bitter: Griine Jagdbirne | Wermut alkoholfrei 0,2l 11,6
Feines Sdurespiel von Birne und Stachelbeeren, abgerundet durch Orangenbluten und Wermut

Bio-Weif3: Apfel | Quitte | Akazienbliiten alkoholfrei 0,2 11,6
Dezente Siife. Vollreif exotische Frucht, an Honig und weifle Bliiten erinnernd.

Cuvée No. 11: Apfel | Eichenlaub alkoholfrei 0,375l 18
Durch gedampftes Eichenlaub erhilt er eine feine Vanillenote.
Gute Balance aus Sdure und Siife ideal als Aperitif oder Speisebegleiter.

Sanbitter - on the rocks - mit Soda alkoholfrei 0,2l 7,5
oder Orangensaft 0,2l 8,0

gpitzenweine - glasweise zum Genief3en

2022 Riesling feinherb ,SL“ 0,11 5,5
Weingut Schlof Lieser | Thomas Haag | VDP | Mosel 0,75l 28
Feinherber Riesling mit klarer Frucht und animierender Frische. Aromen von Pfirsich
Zitrusfriichten und reifen Apfeln, begleitet von einer feinen mineralischen Note. Am Gaumen
elegant, saftig und harmonisch mit einem angenehm ausgewogenen Siife-Siure-Spiel.

2024 Rosé trocken 0,11 7,5
Weingut Salwey | Kaiserstuhl 0,75l 38
Fruchtig, frisch und elegant mit feinen Aromen von roten Beeren, lebendiger Saure und einem
angenehm trockenen, erfrischenden Abgang.

2022 Vino Nobile di Montepulciano “La Braccesca” DOCG 0,11 8
Weingut Antinori | Toskana 0,75l 46
Eleganter Vino Nobile mit Aromen von reifen Kirschen, roten Beeren und feinen Gewiirzen.

Am Gaumen saftig und ausgewogen, mit seidigen Tanninen und einer angenehmen Frische.
Ein charaktervoller Toskaner mit langem, harmonischem Nachhall.



Einleitung

Ginselieselsalat vegan 3w,
Gemischte Blattsalate mit leichter Kriuter-Radieschen-Vinaigrette

Schwibisches Versucherle 11
Geschmelztes Maultischle, Kalbsjus, Kopf- und Kartoffelsalat

Feldsalat mit Birnen-Nussdressing vegan maglich 12
dazu Speck und Kracherle

Beef Tatar vom Angus-Rind mit Steinofenbaguette
mit Eigelb-Gel, Olivenasche, Réstzwiebeln, Schnittlauchél

100g als Vorspeise 20
200g als Hauptgang 29

gupple

Altschwibische Hochzeitssuppe 10
Rinderkraftbrithe mit Maultischle, Griefkl63le und hausgemachten Kriuterflidle

Flidlesuppe 9
Rinderkraftbrithe mit Kriuterfladle und frischem Schnittlauch

rane-Kuche

In Panko gebratene Sesam Aubergine vegan maoglich 24
mit Kichererbsenhummus, Tandoori-Joghurt und Granatapfel

Risotto von ,,Fregola Sarda“ vegan mdoglich 26
Sardische Nudelperlen mit frischen Waldpilzen, griine Bohnen

getrockneten Tomaten und gereifter Pecorino

Kiirbisravioli 25
mit wildem Brokkoli, Rieslingschaum und ger6steten Kiirbiskernen

Auflerdem...”

Steinofenbaguette aus Bioweizen vom Meister-Bicker Schmid 6
mit gesalzener Butter, feinstem Olivendl und Tages-Dip fiir 2 Personen

Bitte haben Sie Verstindnis, dass wir pro Umbestellung 2€ berechnen —



gchwanen Men(

Schwarz gerducherter Thunfisch
mit Orangen-Fenchel-Salat und Wasabi-Schmand
18

SO

Kiirbissuppe
mit frischem Ingwer, orientalisch abgeschmeckt
10

SO

Gebratenes Wolfsbarschfilet
»Empfehlung des Kiichenchefs“
mit Yuzu-Panko-Crunch, Fregola Sarda
gegrillter Asia-Aubergine, Hummerbisque
39

oder

Geschmortes Schiufele vom Rehbock
mit glaciertem jungem Spitzkraut
gebratene Pfifferlinge Butterspitzle und Portwein-Preiselbeersofie
36

SoTO

Panna Cotta ,,Matcha Latte“
mit Kokoseis, karamellisiertem Pfirsich
Matcha-Gelee
14

Menii mit Fisch 76 Menii mit Fleisch 73

Unser Traditions Mend seit 1954

Fliadlesuppe
Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Krauterflddle und frischem Schnittlauch

Schwiibischer Zwiebelrostbraten vom Alm-Weiderind
mit dreierlei von der Zwiebel, Butter-Spiatzle und Trollingersofle

Hausgemachte Apfelkiichle in Zimtzucker
mit Eis und warmer Sofde von der Bourbon Vanille und Preiselbeeren

Jubildums-Package 54

- Bitte haben Sie Versténdnis, dass wir pro Umbestellung 2€ berechnen —



Weitere’Mauptgerichte

Unsere Schwanen Bouillabaisse
Krustentierbisque mit Fischfilets, Garnelen, Safran und Sauce Rouille als Hauptgang 38
als Vorspeise 24

Cordon Bleu vom Kalbsriicken 38
gefullt mit Buihlertaler Dorfkase und gekochtem Alb-Schinken

Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone

Rumpsteak vom Jungrind — 3 Wochen am Knochen gereift

mit Kaffee-Salz und hausgemachter Krauterbutter 200g 32
300g 39

Rinderfiletsteak — 3 Wochen am Knochen gereift

mit Kaffee-Salz und hausgemachter Krauterbutter Ladies Cut 200g 39
Master Cut 300g 49

Sides zu unseren Steaks

/| pommes frites /| Bratkartoffeln

/| buntes Grillgemise /| Sufdkartoffelpommes /| Beilagensalat je6

/| Café de Paris Butter-Sofse  // Cognac-Pfefferrahmsofle  // Triiffel-Mayo je3

gchwanenKlassirer

Zwiebelrostbraten 38
mit dreierlei von der Zwiebel, Butter-Spitzle und TrollingersoRle

Paniertes Hausschnitzel vom Kalbsriicken 35
mit Petersilienkartoffeln oder pommes frites, Preiselbeeren und Zitrone

Kisespitzle 3w, 19
mit wiirzigem Kése, Frithlingslauch, frischen Krautern, gerésteten Zwiebeln

dazu ein Beilagensalat

Hausgemachte Kalbfleischmaultaschen 21
mit geschmelzten Zwiebeln, Kalbsjus, Kartoffel- und Kopfsalat

Schwibisches Linsengericht 3%, 19
Meidelstetter Linsen mit Spéatzle, Saitenwiirstle und gerduchertem Speck

Unser Haussalat 21
Blatt- und Rohkostsalate, Hausdressing, panierte Maishdhnchenbrust und Avocado-Dip

Der ,,Schwanen“ Wurstsalat 21
Biolyoner, Alpenkase, Blattsalate, Krauter und Tomaten, Salatgurke, roter Rettich

Schalotten, Schwarzwurst, Senf und Bratkartoffeln

Gerne bieten wir Ihnen zum gleichen Preis auch unseren vegetarischen Kdsesalat an.

- Bitte haben Sie Verstindnis, dass wir pro Umbestellung 2€ berechnen —



gpickzetteles

Panko:

Tandoori:

Matcha:

Yuzu:

Fregola Sarda:

Bouillabaisse:

Japanisches, besonders grobflockiges Paniermehl. Sorgt fur eine luftig-
leichte, goldbraune und besonders knusprige Kruste.

Durch seine lockere Struktur nimmt Panko weniger Fett auf und eignet sich
hervorragend fur Fisch, Fleisch und Gemise.

Traditionelle indische Zubereitungsart im Tandoor, einem speziellen
Lehmofen. Charakteristisch sind aromatische Gewiirze und feine
Réstaromen. Die intensive Marinade aus Gewiirzen, Joghurt und weiteren
Aromaten verleiht den Zutaten ihre charakteristische Farbe und Tiefe.

Hochwertig gemahlener japanischer Griintee mit intensiv griiner Farbe und
feiner, leicht herber sowie angenehm umami-betonter Aromatik.

In der modernen Kiiche wird Matcha sowohl fur feine Desserts als auch fur
Getrianke und kreative herzhafte Kompositionen eingesetzt.

Japanische Zitrusfrucht mit einer auf3ergewshnlichen Aromatik zwischen
Zitrone, Limette und Mandarine — frisch, feinherb und ausdrucksstark.
lhr intensives Aroma verleiht sowohl herzhaften Gerichten als auch
Desserts und Drinks eine elegante, exotische Frische.

Sardische Pastaspezialitit aus geréstetem Hartweizengriefs. Kleine,
unregelmiflige Kiigelchen mit feinem Réstaroma und charakteristischem
Biss. Besonders beliebt ist sie in Kombination mit Fisch, Meeresfriichten,
Gemdiise oder kriftigen Saucen.

Franzosische Fischspezialitit aus Marseille — eine aromatische
Komposition aus verschiedenen Fischen, Meeresfriichten, Kriutern und
Safran. Traditionell wird sie mit einer kraftigen, fein gewiirzten Fischbriihe
serviert und vereint mediterrane Aromen mit der Frische des Meeres.




giper’dchluss

Hausgemachte Apfelkiichle in Zimtzucker%I 12
mit Eis und Sofde von der Bourbon Vanille, Preiselbeeren
Frisch gebacken, mindestens 10 Minuten Zubereitungszeit

Eine Nocke Mousse au Chocolat 10
mit geschlagener Sahne und eingelegten Schnapskirschen

Créme brilée 10
mit braunem Rohrzucker karamellisiert

Panna Cotta ,,Matcha Latte“ 14
mit Kokoseis, karamellisiertem Pfirsich und Matcha-Gelee

. «Eigentlich bin ich ja satt, aber...” 2

© Kick it! 7

- Frisch gebriihter Espresso mit einer Kugel Vanilleeis N

f »Eine Kugel Eis geht immer* PR, 5,5 f
- Rieseneiskugel vom Bauernhof aus dem Lautertal N
. Vanille, Schokolade, Walnuss, Erdbeere, Amarena-Kirsch oder Zitronensorbet R

- zusdtzlich:

1;? »Schuss“ Eierlikér oder Schokosofe 3 j’
" Portion Sahne extra 3 “
- ,Kise schlieRt den Magen“ 4
- Kleines Tellerchen mit Kise von Kuh und Ziege mit Dattelsenf z
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IMitbringsele*t

Kleine Geschenke erhalten die Freundschaft

- Hausgemachte Kalbmaultaschen: zum Mitnehmen vakuumiert — pro Stiick 3,8
Wie wir’s im ,Mauldaschadischle” - so bleiben sie frisch bis zuhause! 5
Noan Olivenél ,,Pure* - 250 ml 12,5
Preisgekréntes griechisches Bio-Olivendl mit sozialem Charakter.
Mit einem Teil des Erléses werden soziale Projekte geférdert.
7,5

Schwébische Wibele — das Original!
Gebacken nach einem geheimen Familienrezept in siebter Generation

vom Café Bauer aus Langenburg in Hohenlohe

Katrin Leuze
Feminine Accessoires aus Leder und kuschelige Artikel aus Fell und Wolle, die jedes

Schnupfnisle warm einpacken

Dies und Das zum Verschenken oder Selbstbehalten von der Firma Rider
finden Sie in den Vitrinen quer durch unseren Schwanen!

E Gunther Lambert
LAMBERT  Accessoires aus natiirlichen Materialien mit handwerklichem Unikat-Charakter

i 1 Engels Kerzen — Farbenfrohe Werke mit einer besonderen Aura
BIO-Kerzen nach ECO Cert in vielen Formen und Gréfen
— auch als Duftkerzen erhiltlich!

Alle Artikel sind iiber den Shop an unserer Rezeption erhiltlich!

Last but not least:
Alle Weine aus unserer Getrankekarte erhalten Sie zum
glnstigeren Mitnahmepreis!




