in herzliches Griifd Gott, liebe'Schwanen-Gdste!
3 frap kott, liebe 5 &

Wir sind stolz darauf, unsere Verbundenheit mit der einzigartigen Kulturlandschaft der
Schwibischen Alb zu zeigen. Unsere Kiiche vereint Tradition und Kreativitdt mit hochwertigen
Zutaten von Bauern, Winzern und Schifern aus der Region. Transparenz, kurze Transportwege und
nachhaltige Landwirtschaft sind fiir uns selbstverstindlich.

Als Mitglied von Schmeck den Siiden Baden-Wiirttemberg setzen wir auf regionale Qualitat: Die mit 38
gekennzeichneten Gerichte bestehen zu mindestens 90 % aus Zutaten aus Baden-Wiirttemberg.

Auszug unserer regionalen Partner:

Bickerei BeckaBeck & Weltmeister-Backer Schmid

Gefliigelhof Zeeb (Freilandhaltung)

Bioland & Demeter Dorfkiiserei Geifertshofen

Schifer Stotz (Lamm), heimische Jager (Wild), Bauer Wérz (Kartoffeln)

“  Meidelstetter Linsen, Romersteiner Mihle (Getreide)
%~ Gemiise Staiger, BIO-zertifiziertes Unternehmen

&

Unser Fleisch — Qualitit aus naturnaher Aufzucht

Unser Fleisch stammt von Tieren, die in einer Umgebung mit sauberem Wasser, gesunden Béden
und frischer Luft aufwachsen. Sie erhalten hochwertiges, unbehandeltes Futter und werden unter
strengen Vorgaben gehalten. Die landwirtschaftlichen Betriebe sind klein strukturiert, mit
grofiziigigem Platzangebot fiir die Tiere und einer artgerechten Haltung. So auch bei unserem
Partner Klaushof im schénen Osterreich.

70 % mehr Platz im Stall als tblich
Naturliches Futter aus unbelasteten Quellen
Transparente Wertschépfungskette — von der Geburt bis zur Schlachtung

Erleben Sie auf unserer Speisekarte tiberwiegend die kulinarische Vielfalt der Schwibischen Alb und
ausgewahlter benachbarter Regionen, stets im Einklang mit den Jahreszeiten. Erganzt durch eine
erlesene Weinauswahl unserer Spitzenwinzer.

Wir laden Sie herzlich dazu ein — geniefien Sie mit uns!

Ihre Gastgeber

Familie Wetzel und alle Schwanen-Mitarbeiter



Zur Einstimmung

Unser Haussekt ,,Black Swan“ Rosé trocken 0,1l 5,9
Frischer Duft nach Wald- und Himbeeren, gepaart mit Johannisbeeren, dazu ein Hauch von Vanille.
Geschmacklich ein Hochgenuss!

Weinmanufaktur J6rg Geiger, Schlat bei Géppingen
Aecht Bitter: Griine Jagdbirne / Wermut alkoholfrei 0,2l 11,6
Feines Sdurespiel von Birne und Stachelbeeren, abgerundet durch Orangenbliten und Wermut

Bio-Weif: Apfel / Quitte / Akazienbliiten alkoholfrei 0,2l 11,6

Dezente Siife. Vollreif exotische Frucht, an Honig und weifRe Bliiten erinnernd.

Cuvée No. 12: Apfel / Schwarzriesling / Johannisbeerzweige alkoholfrei 0,375! 18

Fruchtig duftende Noten von roten Beeren und blauen Trauben mit feinen krautigen Anklangen

Sanbitter - on the rocks - mit Soda alkoholfrei 0,2l 5,9
oder Orangensaft 0,2 7,5
Pur 10 cl 49

ﬁgpitzenweine = glasweise zum qtenie[}en
£

2023 Chardonnay & Weissburgunder trocken 0,1 6
Weingut Knipser, Pfalz 0,75l 34
In der Nase der Geruch von Birne und Apfelkompott, etwas Heu. Am Gaumen schmelzig mit
Anklingen von Mirabelle und reifer Birne. Bei unserer Verkostung im April sehr frisch und noch
leichte Hefenoten, die bald zuriicktreten.

2023 Scherzinger Batzenberg Roter Gutedel Rosé trocken 0,1l 5
Weingut Heinemann, Baden 0,75l 28
Der Rote Gutedel prasentiert sich in einem hellen lachsrosa mit orangenen Einschligen. Die
Aromen erinnern an reife Papaya, Galiamelone, Walderdbeere und Nuancen von Rhabarber. Der
Kérper ist ausgewogen und saftig.

2021 “Prope” Montepulciano d’Abruzzo DOC trocken 0,1l 5,5
Weingut Velenosi, Italien 0,75l 32
Intensives, fast undurchdringliches Rubin. Umbhiillend und komplex mit Noten von
Schattenmorellen, Kirschwasser und reifen Brombeeren, zu denen sehr charakteristische Aromen
von feuchter Erde, Kaffeepulver, Tabak und Lakritze hinzukommen. Voll und intensiv, die Struktur
wird durch runde Tannine hervorgehoben.



Einleitung

Ginselieselsalat vegan 3R,
Gemischte Blattsalate mit leichter Kriuter-Radieschen-Vinaigrette

Schwibisches Versucherle 10
Geschmelztes Maultischle, Kalbsjus, Kopf- und Kartoffelsalat

Feldsalat mit Birnen-Nussdressing vegan maglich 12
dazu Speck und Kracherle

Chop Chop Salat und gerducherter Matjes 18
Endiviensalate mit Apfel, Radieschen, Meerrettich-Schmand und angerauchtem Matjesfilet

Beef Tatar vom Angus-Rind
mit frittierten Kapern, gebackenem Bio-Eigelb und Cognac, wiirzig angemacht

100g als Vorspeise 19
200g als Hauptgang 29

5Upple

Altschwibische Hochzeitssuppe 10
Rinderkraftbriihe mit Maultischle, GrieRkléflle und hausgemachten Kriuterfladle

Flidlesuppe 9
Rinderkraftbrithe mit Krauterflidle und frischem Schnittlauch

Grune Kuche

Rémische Nocken 24
mit Bergkase, gerosteten Walnussen, Petersilienwurzel
gedorrter Ur-Karotte und Kriuterschaum

Ravioli mit Parmesan und Ricotta gefiillt 25
in Salbei-Butter, dazu gebratener Blumenkohl und schwarzer Kampot-Pfeffer

Crémiges Rote Beete Risotto vegan 22
mit frisch geriebenem Meerrettich und sautiertem Griinkohl

Aufierdem...

Steinofenbaguette aus Bioweizen vom Meister-Bicker Schmid 6
mit gesalzener Butter, feinstem Olivendl und Tages-Dip fiir 2 Personen

Bitte haben Sie Verstindnis, dass wir pro Umbestellung 2€ berechnen —



?chwanen(@enu

Saltimbocca von der Jakobsmuschel
mit Karotten-Kardamoncréme, Portwein-Chicorée und Granatapfel
18

SoTo

Blumenkohl-Currysiippchen vegan
mit gepufften Kichererbsen und Korianderdl
9

SoTo

Gebratenes Skrei-Filet
mit Rahm-Linsengemiise, Kartoffelptiree und Butter-Apfeljus
42

oder

Sauerbraten von Ochsenbickchen
mit glacierten Silberzwiebeln, gebratener Petersilienwurzel und Krauter-Schupfnudeln
32

SoTo

Nougatparfait ,,Dubai Edition“
Pistaziencreme, Sesam-Karamellgel und Engelshaar
14

Meni mit Fisch 78 Menii mit Fleisch 68

Unser Traditions Menu seit 1954

Fladlesuppe
Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Kriuterflidle und frischem Schnittlauch

Schwibischer Zwiebelrostbraten vom Alm-Weiderind
mit geschmortem Filder-Spitzkraut, geschmelzten Zwiebeln, Spitzle und Trollingerséfile

Hausgemachte Apfelkiichle in Zimtzucker
mit Eis und warmer Sofde von der Bourbon Vanille und Preiselbeeren

Jubildums-Package 54

- Bitte haben Sie Verstindnis, dass wir pro Umbestellung 2€ berechnen —



Weitere Hauptgerichte

Rosa gebratener Lammriicken vom Schifer Stotz IR,
mit Bergkise-Polentaschnitte, Ratatouille und Rosmarinsofie

Rehbraten aus heimischer Jagd im Wacholdersofle geschmort 3K, 35
mit Semmelknodel, Rahmwirsing, gebratenen Waldpilzen und Preiselbeeren

Rinderfiletsteak mit Ochsenschwanzragout 44
dazu karamellisierte Sesam-Fingermdohren, Kartoffel-Waffel und Portwein-Estragonsofie

Cordon Bleu vom Kalbsriicken 37
gefuillt mit Buihlertaler Dorfkase und gekochtem Alb-Schinken
Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone

Rumpsteak vom Jungrind — 3 Wochen am Knochen gereift
mit Kaffee-Salz und hausgemachter Kriuterbutter

200g 32
300g 39
Sides zu unseren Steaks

/| pommes frites /| Bratkartoffeln

/| buntes Grillgemiise /| Sufdkartoffelpommes /| kleiner Ginselieselsalat je6

5chwanen KlassiRer

Zwiebelrostbraten vom Alm-Weiderind 37
mit geschmortem Filder-Spitzkraut, geschmelzten Zwiebeln, Spatzle und Trollingerséfle

Paniertes Hausschnitzel vom Kalbsriicken 35
mit Petersilienkartoffeln oder pommes frites, Preiselbeeren und Zitrone

Schwibisches Linsengericht 3%, 19
Meidelstetter Linsen mit Spéatzle, Saitenwiirstle und gerauchtem Speck

Kisespitzle SR, 19
mit wiirzigem Kise, Frithlingslauch, frischen Krautern, gerosteten Zwiebeln
dazu kleiner Gianselieselsalat

Hausgemachte Kalbfleischmaultaschen 20
mit geschmelzten Zwiebeln, Kalbsjus, Kartoffel- und Kopfsalat

Unser Haussalat 20
Blatt- und Rohkostsalate, Hausdressing, panierte Maishahnchenbrust und Avocado-Dip

Der ,,Schwanen“ Wurstsalat 19
Biolyoner, Alpenkése, Blattsalate, Krauter und Tomaten, Salatgurke, roter Rettich

Schalotten Schwarzwurst, Senf und Bratkartoffeln

Gerne bieten wir lhnen zum gleichen Preis auch unseren vegetarischen Kdsesalat an.

- Bitte haben Sie Verstindnis, dass wir pro Umbestellung 2€ berechnen —



5picRzettele:

Saltimbocca:

Skrei:

Parfait:

Kracherle:

Chop Chop Salat:

Rémische Nocken:

Kampot-Pfeffer:

Engelshaar:

Der Name ,,Saltimbocca“ bedeutet ,,in den Mund springen“. Gemeift is
dass dieses Gericht so verlockend ist, dass es einem direkt in den
springt! Auf unserer Karte ist das klassische Schnitzel durch die
Jakobsmuschel ersetzt, die mit Schinken umhullt wird.

Skrei, der norwegische Winterkabeljau, ist eine Delikatesse, die nur von
Januar bis April vor den Lofoten gefischt wird.

Parfait ist Franzésisch und bedeutet , perfekt”. Unter Parfait versteht der
Feinschmecker ein kostliches Halbgefrorenes, das iiblicherweise in
Scheiben geschnitten serviert wird.

Das typische Kracherle stellt man aus gewiirfeltem und geréstetem
Weibrot her. Der Geschmack der kleinen Wiirfel kann je nach Vorliebe
variieren. Das urspriingliche, typische Aroma ist das reine Butter-Aroma,
das durch das Ausbacken entsteht.

Das englische Wort "chop" heifdt "hacken". Ein Chop-Chop-Salat ist ein
frischer, aromatischer und bunter Salat, der durch seine feine, gleichmifige
Zerkleinerung besticht.

»Gnocchi alla romana“ sind ein typisches Gericht der Kiiche der
Region Latium, speziell der rémischen Kiiche. Es besteht
aus gratinierten Nocken aus Hartweizengrief2.

Kampot-Pfeffer ist der Champagner unter den Pfeffer-Sorten. So darf Pfeffer
nur als echter Kampot-Pfeffer bezeichnet werden, wenn er in den Regionen
Kampot und Kep in Kambodscha angebaut und geerntet wurde. Denn der
Name ist eine geschiitzte Herkunftsbezeichnung.

Engelshaar oder Kadaifi ist ein siifdes Gebick aus dem balkanisch-
levantinischen Raum. Diinne, knusprige Teigfaden, lassen diese Spezialitit
wie feines ,,Haar“ wirken.




5ufer 5chluss

Hausgemachte Apfelkiichle in Zimtzucker%
mit Eis und Sofde von der Bourbon Vanille, Preiselbeeren

Weifdes Schokoladenmousse
auf flambiertem Rum-Ananas-Carpaccio

Nougatparfait ,,Dubai Edition“
Pistaziencréme, Sesam-Karamellgel und Engelshaar

Créme briilée
mit braunem Rohrzucker karamellisiert

Kick it!
Frisch gebriihter Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

»Kése schliefit den Magen“

Kleines Tellerchen mit Kdse von Kuh und Ziege mit Dattelsenf

»Eine Kugel Eis geht immer* IR,
Rieseneiskugel vom Bauernhof aus dem Lautertal

Vanille, Schokolade, Walnuss, Erdbeere, Amarena-Kirsch oder Zitronensorbet

zusdtzlich:
,Schuss* Eierlikér oder Schokosofe
Portion Sahne extra

- Bitte haben Sie Verstindnis, dass wir pro Umbestellung 2€ berechnen —

12

12

14

10

11

55



~Mitbringsele”

Kleine Geschenke erhalten die Freundschaft

e Hausgemachte Kalbmaultaschen: zum Mitnehmen vakuumiert — pro Stiick
Wie wir’s im ,,Mauldaschadischle* - so bleiben sie frisch bis zuhause!

Noan Olivendl ,,Pure* - 250 ml 12,5
Preisgekrontes griechisches Bio-Olivendl mit sozialem Charakter.
Mit einem Teil des Erléses werden soziale Projekte geférdert.

7,5

Schwibische Wibele — das Original!
Gebacken nach einem geheimen Familienrezept in siebter Generation

vom Café Bauer aus Langenburg in Hohenlohe

Katrin Leuze
Feminine Accessoires aus Leder und kuschelige Artikel aus Fell und Wolle, die jedes

Schnupfnisle warm einpacken

Dies und Das zum Verschenken oder Selbstbehalten von der Firma Rider
finden Sie in den Vitrinen quer durch unseren Schwanen!

B Gunther Lambert
LAMBERT  Accessoires aus natiirlichen Materialien mit handwerklichem Unikat-Charakter

BlO-Kerzen nach ECO Cert in vielen Formen und Gréf3en
— auch als Duftkerzen erhiltlich!

Alle Artikel sind iiber den Shop an unserer Rezeption erhiltlich!

Last but not least:
Alle Weine aus unserer Getrankekarte erhalten Sie zum
glnstigeren Mitnahmepreis!




