
 

Mittag skarte 
 

 

Vorspeisen & 

Suppen  
 
Gänselieselsalat - vegan    8 
Gemischte grüne Blattsalate 
mit leichter Kräuter-Radieschen-Vinaigrette 
 

Schwäbisches Versucherle                  11 
Geschmelztes Maultäschle, Kalbsjus 
Kopf- und Kartoffelsalat 
 

Gemischte Blatt- und Rohkostsalate          11 
mit unserem Hausdressing  
 

Flädlesuppe                 9 
Rinderkraftbrühe mit hausgemachten 
Kräuterflädle und frischem Schnittlauch  
 
Hochzeitssuppe    10 
Rinderkraftbrühe mit hausgemachten Flädle 
Maultäschle und Grießklöschen 
 
Kürbissuppe                               10 
mit frischem Ingwer, orientalisch abgeschmeckt 

 

 

Unser Traditions 

Menü seit 1954 
 

Flädlesuppe 
Rinderkraftbrühe mit hausgemachten 

Kräuterflädle und frischem Schnittlauch 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten  
vom Alm-Weiderind  

mit dreierlei von der Zwiebel  
Bratkartoffeln und Trollingersößle 

 
Hausgemachte Apfelküchle in Zimtzucker 

mit Eis und warmer Soße von der  
Bourbon Vanille und Preiselbeeren 

 
Jubiläums-Preis 54 

Schwanen 

Klassiker  
 

Käsespätzle     19 
mit würzigem Käse, Frühlingslauch  
frischen Kräutern, gerösteten Zwiebeln 
und Beilagensalat 
 

Kalbsfleisch-Maultaschen - hausgemacht      21 
mit geschmelzten Zwiebeln, Kalbsjus 
Kartoffel- und Kopfsalat 
 

Risotto von „Fregola Sarda“              26 
Sardische Nudelperlen mit frischen Waldpilzen 
Grüne Bohnen, getrockneten Tomaten  
gereifter Pecorino 
 

Gebratenes Wolfsbarschfilet              39 
mit Yuzu-Panko-Crunch, Fregola Sarda 
gegrillte Asia-Aubergine, Hummerbisque  
 

Cordon bleu vom Milchkalbsrücken              38 
gefüllt mit Bühlertaler Dorfkäse und gekochtem 
Alb-Schinken, dazu Petersilienkartoffeln 
und Preiselbeeren 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 
vom Alm-Weiderind                38 
mit dreierlei von der Zwiebel, Bratkartoffeln   
und Trollingersößle 
  

Panierte Schnitzel vom Landschwein 
Klaushof, Österreich                24 
mit pommes frites und Zitrone 
 

Unser Haussalat                21 
panierte Maishähnchenbrust vom Bauer Wech 
Bunte Blatt- und Rohkostsalate, Hausdressing 
Avocado-Dip 
 

Bacon & Beef Burger                18 
vom irischen Hereford Rind, Homestyle-Bun 
Cheddar, Irish Stout-Sauce, Tomate  
Würzige Gurkencreme, Senfsoße, Röstzwiebeln 
+ Beilage nach Wahl    6 
 

Burrata Burger                 19 
Homestyle-Bun, gebackene Avocado, Burrata 
Tomate, Basilikumpesto, Rucola 
+ Beilage nach Wahl    6 
 

 

Feine Desserts finden Sie in 

unserer Dessertkarte  
 


