Mittagskarte

Ginselieselsalat - vegan 8
Gemischte griine Blattsalate
mit leichter Krauter-Radieschen-Vinaigrette

Schwibisches Versucherle 11
Geschmelztes Maultaschle, Kalbsjus
Kopf- und Kartoffelsalat

Gemischte Blatt- und Rohkostsalate 11
mit unserem Hausdressing

Spargelcremesuppe 12
mit weilem und griinem Spargel

Hochzeitssuppe 10
Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Flidle
Maultischle und Grief3kléschen

Fladlesuppe 9
Rinderkraftbriihe mit hausgemachten
Krauterflidle und frischem Schnittlauch

Fladlesuppe
Rinderkraftbriihe mit hausgemachten
Krauterflidle und frischem Schnittlauch

Schwibischer Zwiebelrostbraten vom
Alm-Weiderind
mit dreierlei von der Zwiebel, Butter-Spitzle und
Trollingersofile

Hausgemachte Apfelkiichle in Zimtzucker
mit Eis und warmer Sofde von der

Bourbon Vanille und Preiselbeeren

Jubildums-Package 54

Kisespatzle 19
mit wiirzigem Kise, Fruhlingslauch

frischen Kriutern, gerésteten Zwiebeln

und Beilagensalat

Kalbs-Maultaschen - hausgemacht 21
mit geschmelzten Zwiebeln, Kalbsjus
Kartoffel- und Kopfsalat

Feine Barlauchnudeln 24
mit weillem Spargel, getrockneten Tomaten
Pinienkernen und gratiniertem Ziegenkise

Gebackener wilder Blumenkohl vegan maglich 24
mit hausgemachter Krauter-Remoulade
frittierten Kapern und kleinen Kartéffelchen

Cordon bleu vom Milchkalbsriicken 38
mit Krauterkartoffeln Preiselbeeren
und Zitrone

Schwibischer Zwiebelrostbraten

vom Alm-Weiderind 38
mit dreierlei von der Zwiebel, Butter-Spétzle

und TrollingersoéRle

Panierte Schnitzel vom Landschwein
Klaushof, Osterreich 24
mit pommes frites und Zitrone

Geschmortes Schaufelstiick 36
vom Alm-Ochsen

mit Barlauch-Kartoffelpiiree

glacierten Fingermohrchen

Unser Haussalat 21
Bunte Blatt- und Rohkostsalate, Hausdressing
panierte Maishdhnchenbrust vom Bauer Wech
Avocado-Dip



Lunch Menu

“Ganseliesel“ salad - vegan 8
Mixed leaf salad with a light herb-radish
vinaigrette

Swabian Sampler 11
Homemade Swabian ravioli with veal jus
caramelized onions, lettuce, and potato salad

Leaf & raw vegetable salads 11
with our house dressing

Asparagus Cream Soup 12
with white and green asparagus

Traditional Swabian Wedding Soup 10
beef consommé with Swabian ravioli, semolina
dumplings and homemade herb pancake strips

Fladlesuppe (pancake soup) 9
beef broth with homemade herb pancake strips
and fresh chives

Swabian Pancake Soup
Beef consommé with homemade herb-flavored
pancake strips and fresh chives

Swabian Onion Roast
with a trio of onions, buttered Spitzle and
Trollinger wine sauce

Homemade Apple Fritters in Cinnamon Sugar
with ice cream and warm Bourbon vanilla sauce

with lingonberries

Jubilee package 54

Swabian cheese spaetzle 19
with savory cheese, spring onions, fresh herbs
roasted onions and side salad

Homemade veal Swabian ravioli 21
with caramelized onions, veal jus and a side of
potato and lettuce salad

Wild Garlic Pasta 24
with white asparagus, dried tomatoes
pine nuts and baked goat cheese

Baked wild Cauliflower vegan option available 24
with herb remoulade, fried capers
small potatoes

Cordon Bleu from veal Loin 38
stuffed with Biihlertal village cheese and cured
ham served with parsley potatoes, lingonberries
and lemon

Swabian Onion Roast 38
with a trio of onions, buttered Spatzle
and Trollinger wine sauce

Breaded Schnitzel from free range pork 24
served with French fries and lemon

Braised shoulder cut of ox 36
with wild garlic mashed potatoes
glazed baby carrots

Our house salad 21
with mixed leaf and raw vegetable salads, house
dressing, breaded corn-fed chicken breast from
Bauer Wech, avocado dip
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